دارة الزراعة ومصائد الاسماك 


الاحاد.ث الزراعية المذاعة على المزارعين خلال شبر ندسان سنة .هه ١‏ 
( ما عدا الاحاديث المنشورة في الما<ق الزراعي ) 


7 لراك لعي التتصاة 


مطبعة حكودة فلسطين ل القدس 


ترقيد اجاج لتفقس الصيصان 


7 الله مساءة وشااطن أنكم توافقوق على ان رؤية دجاجة نحوظها صغارها لمن 
أجل المناظر واروعها في المزرعة . وكلنا يعجب لعناية الدجاجة بصغارها واخلادها لمم 
ومادرتها الى تدرييبهم على الإكل واستعدادها للدفاع عنهم وحاتهم من الاخطار . ويعد 
تفقس الصبصان تحت دجاجة رقادة من أبسط الامور وادونها لا سما اذا سبرنا في ذلك على 
بعض القواعد الاساسية . وانه لبسرنى في هذه الليلة أن أحدئكم عن هذه القواعد حتى 
تمشوا علها مستقبلا 


القرفة :-- اعلموا ان الدجاج الرقاد لا يعطى كله نتائج واحدة . تالدجاجة الحيدة 
0 لق تكون شبيرة الححم عزبرة الرالان لا سما حول الفخدين والبطن ؤاملة الطبع هادكة 
الحركة وديعة غير عصبة . حاذروا من ترقيد دجاجة في رجلها جرب أثلا ينتقل هذا 
لات الي عدار ات وجاكدزا فل ترشد الدجاجة من انها نحن الى الرقود وهذا حي من 
السهل عليكم معرفته فالقرقة تقرق في الغالب وينكمش بطنها وتنضم عظام حوضها وينشف 
تحرجها . ومتى اهتديتم الى القرقة الموافقة انتقوا مكانا موافقا لرقودتها . واوفق الاماكن ما 
كان جبد التهوئة هادا ومظلما وارضه تراببة . ولا يغربن عن بالكم انه ينبغى لكم فصل 


القرفة عن بقية الطيور 


العش :-- ينفع صندوق البرتقال الكبير بشقته لترفيد دجاجتين . ضعوا هذا الصندوق 
على. جانبه ثم سمروا واجهته من الناحية السفلية بلوح ارتفاعه عشرة سنتمترات لتمنعوا 
زحزحة العش عن مكانه . وانششروا فوق كل شقة ستارا من الخش الخضشف حتى لا تفلت 
الدجاجة منه ولا تتعرض للنور الشديد . ثم انزعوا قعر الصندوق وركيوا مكانه شكة من 
السلك الرفيع فانها تمنع تدويد العش ونسب اتصاله بالارض وتزيد رطوبته وهى ضرورية. 
ثم افتحوا في كل شقة فتحة انساعها خجسة سنتمترات لتتحسين التهوبة . وركبوا على كل فتحة 
شكة سلكة لثلا تأخذ الفيران والحرذان وغيرها في اقلاق راحة الدجاجة . ثم ادهنوا 
الصندوق بالكر بولنيوم والكاز أو ببالكاز وزيت الماكنات المستعمل بفسة متساوية قصبح 


سنن هبه سسيد 


خشبه منبعا على الديدان فلا تتخره . ثم اتركوه جف قبل ترفيد الدجاجة . ولا تباشروا 
بتهيئة العش فهه الا بعد جفافه تماما 

تهمئة العش :- افرشوا فوق الارضة المشكة رماد حطب بعلو ستتمتر واحد . ثم 
افرشوا فوق الرماد نرابا بعلو ه سنتمترات ومسلوه قليلا نحو الوسط جاعلين هيئته على 
شكل صحن تحوف قبلا لا كثيرا . أما التراب فمكن طسها ناعما جديدا نظفا لا خارة قبه 
دل متاررهر لأحريل . #اتردرة قوق هذا الراي لقة دن النن يكار تسم يام اع في 
الوقت نفسه تجويف العش وآملا وا بالتين أيضًا زوايا الصندوق كيلا يتدحرج الببض من 
العثل . وهكذا ترون ان العش يتكون من ثلاث طمقات الطبقة الاولى من ماد الحظت 
وارتفاعها سنتمتر واحد . والثامة من التراب.النظيف وارتفاعها حمسة ستتمترات . .والثالثه 
من التبن وارتفاعها سنتمترين 


بض التفقس :- يعتبر في الدرجة الثالثة من الاهمية بعد الدجاجة والعش . ونحسن 
بكم أن تتذكروا داثًا ان قبمة فراخكم تتوقف كثيرا على جودة السيض الذى تفقسونه . 
بناء عليه اعتنوا في انثقاء البيض ولا تدخروا جهدا في الحصول على أجوده حتى وأو كلفكم 
أكثر . ولا تتأخروا عن ابناعه من مربى دجاج معتمد لان الزيادة التى تتحملونها لا تضبع 
سدى بل نعود عليكم بالتقع 


لسض التفقس صفات منظورة وغير منظورة . فالمنظورة هى جودة مححمه وحسن شكله 
ونظافته وجدته وسلامته وصلابة قشره . واذا كان النض رقدق القشيرة كثير المسام تشقق 
في الاغلب وتكسر لدى مناولته ونقف بصورة لا تعد طيعنة بالنسة الى السض الذى فششيرثه 
سلمة وطسعة . ثم ان السضة المكسورة لا تنقف ومتى انهرقت فوق غيرها غطت مسامها 


اما الصفاث. غير المنظورة فهى ال إبرأنها الصصان عن والديهم وهى العافية والانتاج 
والخصب . ولن. تستطبعوا ميزها الا بعد معرفة صفات الطور التى باضتها ٠.‏ وهذه الصفات 
نعد_ذات أعسة فائقة . فعلمكم أن تنتهوا الما عند مشترى السضن . ولا ننسوا ان البيض حب 


0 يبب 


أن! يكون. جديدا (ليس اعتق .من عشسرة أيام) ومحفوظا في علب كرتون أو سلال' نظيفة 
خالية هن. الرزوائح الكربيهة والزيوت. والملوثات الاخرى وموضوعا في .مكان هواؤه بارد 
وافرب الى الرطوبة منه الى:الحفاف .. وفضلا عن ذلك لا تتناولوا السض-الا بعنابة فائقة 
وبأصابع نظفة . وبناء علمه اغسلوا ايديكم داعا قال هسه 


الحضانة :- الا ن وقد علمتم ما يلزمكم عن الدجاجة والعش والسض والمكان فلنيحث 
ف ترف الدجّاحة والعناية بها طبلة الواحد والعشمرين بوما التى تقضها في حضانة السيض 
(واما حضانة بيض المسط والحش فتستغرق 78 يوما وبيض الاوز من سم يوما الى ه" ,يوما). 
تركوا القرقة في المكان'الذى نض فهه (وةو المكان الذى ترى فه عادة) مدة يوم أو يومين 
قبل نقلها الى عشها لثلا تهنجر الببض بعد قعودها عله بضعة أيام . ولا تنقلوا الدجاجة الى 
عشها الا بعد الغروب . ويحسن بكم عند ترقدها أن تحربوها على بض كاذب أو بيض رخيص 
ةا كلاد دلت أيام عع . للنتقزا. في حضاتهًا فمتى, استقرت. انزعوا السضظ. الكاذب :او 
الرخص من تحت جناحها ودسوا مكانه السض الذى تبتغون تفقسه 


النظافة الصحة :-- شغى تطهير الدجاج الرقاد من آفات الحشرات قبل ترقبده . وخير 
ما تفعلونه في هذا الصدد هو تعفير جلدم الدجاجة. لا سما ما كان .فت جناحها بالصوديوم 
فلورايد تعفيرا جمدا حق. بلصق العفار. مجلدها . وأمامكم طريقة أخرى هى أن تغطوا 
طرف ريشة في حلول سلفات النكوتين وقسحوها تحت جناحى الدجاجة وبين ريش صدرها 
ورأسها وذنها 


عد اللقن لكان عدد الببض الذى يوضع تحت الدجاجة فبتوقف على حم الدجاجة 
وكذلك على حم البيض ذاته . ببد ان الحكمة تقضى داثًا ان يكون السض أقرب الى القلة 
منه الى الكثرة . فالدجاجة المتوسطة من نوع رود ابلاند الاحمر أو من نوع ساسكس تحتضن 
هن ١6‏ الى ١0/‏ ببضة بكل راحة . والدجاجة البلدية تحتضن من ١١‏ الى ١‏ بضة 


العاف :- ان القمح هو خير ما يعلف للدجاجة الحاضنة ابان رقودها لان .المخلوطة 
واللحم والخضار تسبب لحا اسهالا فيتس البض تحتها . فاذا أصنت بالاسهال وجب عليكم 


سدم :8 حسم 


أن تنظفوا الببض وتستبدلوا تبن العش بتين اجديد . ولا يفوتنكم أن تضعوا الخشارة والماء 
النقى في متناول الدجاجة.على الدوام.. وآن تضعوا صندوقا فنه "تراب اشفف :وناعم لتتمرغ 
شه عند خروجها من العشش لتاكل وتتريض . وعلكم ان تطلقوا القرقة من عشها مرة في 
البوم في ساعة معنة مدة ه١١‏ دقائق في الاسبوع الاول ونحو ١٠-1١‏ دفقة في الاسبوع 
الاخير . وفي هذه المدة يترتب عليكم ان تطلقوا لحا حرية الاكل والشرب والسلح 5 تشاء . 
أما اذا كان الحو شديد البرودة وقت خروج الدجاجة من عثما فلا بد لكم من تغطية البيض 
خوفا من البرد ومحافظة على حرارته 


وأخيرا أود أن أنهكم الى ضرورة اجتئاب كل ماامن شأنه ان يقلق الدجاجات الراقدة . 
لا تتركوا الكلاب أو الجرذان أو الدوانات الاخرى نزعجها ولا تزجوها أنتم بلا لززوم - 
ومق”انتبق “من الحضانة ,أززيلوا القعبون” وكذلك!السض الذى ل ينقف. :,لا:تحاولواا مطلةا 
معاونة الصصان على الخروج من قشورها لانها ان لم نكن قادرة بنفنها على ذلك فلن برجئ 
منها أن تصبح طبورا مرحة في المستقبل 


ارجو ان تكونوا قد اننبتم الى حديى واستفدتم من القواعد التى شرحتها لكم . وانا 


وانقتيضن بتكم الها ممست يال امطريى كقذبالؤواض. تمت ططخن فا .ةل آنا 
موضوع علف؛ ااه ص ان والعنابة بها فوعدنا به حديث لعز 1 والسلام علكم 
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